Efecto del deshojado precoz en la composicion nitrogenada de la
variedad Tempranillo cultivado en zona semiarida
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Resumen

El deshojado precoz consiste en la eliminacion de hojas basales realizado en
prefloracion o precuajado, con el objetivo de regular la produccion y mejorar la
calidad de la uva. En este estudio se evaluaron los efectos del deshojado precoz (ED)
realizado en prefloracion a nivel de 7 hojas basales sobre el area foliar media del
periodo envero-vendimia, la produccion, la cinética de maduracion de las bayas y los
valores de parametros nitrogenados del mosto frente al control (C) en un viiiedo
situado en clima semiarido. El ensayo se efectu6o en Badajoz, en cepas cv.
Tempranillo desarrolladas sin limitaciones hidricas (100% ETc), durante la
campaiia 2010.

Respecto del control, el deshojado no tuvo efecto sobre el area foliar durante
la maduracion, disminuyo la produccion, y adelanté el momento de vendimia, que se
efectud para cada tratamiento, cuando las bayas alcanzaron 23-24 °Brix. Ademas, se
observo una tendencia a la disminucion de los valores de la concentracion de FAN,
YAN y precursores nitrogenados de aromas de fermentacion (PAN), asi como los de
las diferentes familias aminoacidicas (a-cetoglutarato, oxalacetato, piruvato, 3-
fosfoglicerato, fosfoenolpiruvato y ribosa-5-fosfato) y el nitrégeno amoniacal de los
mostos ED respecto de los C que no fue significativa en ninguno de los casos.

INTRODUCCION

El deshojado precoz se define como la eliminacion de hojas basales en la época de
la floracion, eliminando asi la principal fuente de nutrientes que garantizan el cuajado; se
pretende disminuir la tasa de cuajado, con la consiguiente reduccion del rendimiento y el
aumento de la calidad de las uvas en vendimia (Poni et al., 2010). Ademas, esta técnica
puede alterar el dosel vegetal desarrollado por la cepa con la consiguiente modificacion
en la acumulacion de metabolitos primarios y secundarios (Diago et al., 2012). Los
efectos de esta técnica se han efectuado sobre todo en climas relativamente frios y
himedos variedades de gran vigor (Diago et al., 2012), pero hasta la fecha, son escasos
los trabajos procedentes de climas calidos (Moreno et al., 2017). Las levaduras y bacterias
que desarrollan la fermentacion alcoholica y malolactica necesitan una determinada
cantidad de amonio y aminoacidos, a excepcion de la prolina, para desarrollar sus
funciones. Determinados aminoacidos son precursores de compuestos aromaticos que
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juegan un importante papel en las caracteristicas sensoriales del vino (Pripis-Nicolau et
al., 2000). La composicion aminica de los mostos depende entre otros factores de las
técnicas viticolas aplicadas al vifiedo (Valdés et al., 2018). El objetivo de este trabajo es
investigar la variacion de la composicion aminoacidica de las uvas cv. Tempranillo
desarrolladas bajo condiciones de clima semiarido cuando se efectia un deshojado
precoz.

MATERIAL Y METODOS

Disefio experimental. El estudio se efectudé en 2010 en un vifiedo experimental cv.
Tempranillo (Vitis vinifera L) en Guadajira (Badajoz), perteneciente a CICYTEX. El
marco de plantacion es 1,20 x 2,50 m. El sistema de conduccion es espaldera, cordon
bilateral con posicionamiento vertical de los brotes (VSP). Se establecid un tratamiento
control (C) cepas sin deshojar, y un tratamiento de cepas sometidas a un deshojado
manual precoz (ED), en el que se eliminaron las primeras siete hojas basales de cada
pampano y las hojas de los brotes secundarios presentes en los siete primeros nudos de las
cepas al comienzo del estado fenoldgico de pre-floracion, fase fenoldgica 19. El disefio
experimental fue de bloques al azar con cuatro repeticiones. Las cepas de ambos
tratamientos se regaron al 100% de la ETc. Desarrollo vegetativo. Se determiné el area
foliar total inicial (AFT;), justo antes de la aplicacion del tratamiento de deshojado y el
area foliar total media (AFTn), determinada como el valor medio de las medidas
realizadas durante el envero, mitad de ciclo y vendimia. Las medidas se realizaron segun
Uriarte et al. (2012). Componentes del rendimiento. En vendimia se determind el
rendimiento, el nimero de racimos por cepa, y el peso de baya. Metodologia analitica. El
contenido en so6lidos solubles (SST, °Brix) se determiné por refractometria. Las uvas de
ambos tratamientos presentaron en el momento del analisis, un valor de SST de 24 °Brix.
La deteccion y cuantificacion de los aminoécidos y el amonio se efectué mediante HPLC
seglin Valdés et al. (2011). A partir de las concentraciones de todos los aminoacidos se
evalu6 el valor de la concentracion total de aminoécidos libres (FAN) y de aminoacidos
asimilables por las levaduras (YAN). El PAN, concentracion total de aminoacidos
precursores de aromas de fermentacion, se evalu6 como la suma de los aminoacidos
aspartico, isoleucina, leucina, fenilalanina, treonina, tirosina y valina. Analisis estadistico.
Se realizd mediante la comparacion de medias calculada segun el test “t” de Student, con
un intervalo de confianza del 95% (p<0,05) utilizando el paquete estadistico XLSTAT.

RESULTADO Y DISCUSION

Crecimiento vegetativo y produccion. La Tabla 1 muestra que el deshojado precoz
no ejercio un efecto significativo sobre el AFTy. Esta respuesta podria ser explicada, por
un lado, por una posible compensacion del area foliar provocada por el deshojado precoz
mediante el favorecimiento de un crecimiento mas fuerte de los brotes anticipados (Poni
et al., 2010). Por otra parte, el despunte de los pampanos efectuado después de la parada
de crecimiento en pudo limitar las posibles diferencias, en el AFTn de ambos
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tratamientos. En vendimia, la produccion fue menor en el tratamiento deshojado, debido
al menor peso de racimos (Tabla 1), lo que posibilitd que la relacion AFTw/produccion
fuera similar a la del tratamiento control. Composicién nitrogenada. Los aminoécidos se
agruparon en funcion de sus rutas de biosintesis y enlaces a vias metabolicas centrales en
las siguientes familias: «o-cetoglutarato, oxalacetato, piruvato, 3-fosfoglicerato,
fosfoenolpiruvato y eritrosa-4-fosfato y ribosa-5-fosfato. Independientemente del
tratamiento experimental, la familia mas abundante fue la del a-cetoglutarato, seguida de
la del piruvato, oxalacetato, 3-fosfoglicerato, ribosa-5-fosfato, 4-eritrosa fosfato y
fosfoenolpiruvato, cuyos valores medios intertratamientos representaron un 79,9 %, 7,4
%, 5,1 %, 3,2 %, 2,5 % y 1,9 % respectivamente (Figura 2a). Este perfil es similar al
hallado por nuestro grupo de investigacion en uvas procedentes del mismo cultivar y
terreno cultivadas en secano (resultados no publicados) y por Garde-Cerdan et al. (2014)
en un estudio realizado también en Tempranillo en La Rioja. El efecto del deshojado
precoz tuvo el mismo sentido en todas las familias de aminoécido: las uvas ED
presentaron valores mas bajos, pero en ningin caso se observd una disminucion
significativa. Por tanto, el perfil aminoacidico de las uvas permanecié inalterado. Como
consecuencia de los resultados anteriormente expuestos, el deshojado no tuvo efecto
significativo significativo sobre los valores de FAN (Figura 2b). En ambos casos (C y
ED), los valores de este indice son similares a los hallados por Garde-Cerdan et al.
(2014). Finalmente, el valor del PAN, indice que se relaciona con la cantidad de
precursores de aromas de fermentacion existentes en el mosto, fue muy similar en las
uvas de ambos tratamientos. En este sentido Moreno et al, (2017) una mayor
concentracion de sustancias aromaticas en los vinos procedentes de cepas en las que se
practié un deshojado precoz. Los resultados expuestos, procedentes de un unico afio de
experiencias, indican que el deshojado precoz, puede practicarse sin que modifique su
composicion aminoacidica. Este aspecto es muy importante desde el punto de vista de la
repercusion enologica de esta practica pues indica que no tiene consecuencias negativas
en lo referente a la fermentabilidad del mosto ni tampoco disminuye la calidad aromatica
del futuro vino.
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Tabla 1.- Fecha de vendimia del tratamiento control (C) y deshojado precoz (ED).
Efecto del deshojado precoz sobre el desarrollo vegetativo y componentes del
rendimiento.

Tratamient Fecha de AFT;  AFE  AFT,  Produccién  Pesomediodel  Pesode  AFT,/P
ento ('DDA) (m’icepa’) (%) (m’.cepa’) (t.ha™) racimo (g) baya (g) (m*kg™)

C 256 - - 7,1 20,4 381,2 2,2 1,2

ED 243 3,75 50 6,7 15,0* 207,5%* 1,8 1,5

'DDA.-Dia del afio Juliano
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Figura 1.- Efecto del deshojado precoz sobre las familias aminodacidicas y indices
nitrogenados en mostos de uvas cv. Tempranillo en el momento de vendimia.
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