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la borraja es una especie conocida desde la antigüedad por sus propiedades Iliedicinales. a la que se atribu· 
yen propiedades sudorífICaS (flores), diuréticas (hojas y pecíolos) y emolientes (cataplasmas de hojas). 
Contiene abundante mucílago, tanino e indidos de esencia, sa les de potasio y magnesio_ 
Como hortaliza a limenticia, sin embargo. no está bien precisado el origen de su cultivo_ Si parece estar d aro 
que griegos y romanos hicieron de esta planta un uso medicinal, pero es casi seguro que no la cultivaban. pues 
no se refieren a ella tratadistas como Columela o Paladio: «Hacia e l siglo xnlos musulmanes andalusíes no la 
cultivaban, tratándola como una planta silvestre de la que se puede hacer uso en tiempos calamitosos». 
En consecuencia, las borrajas no debieron empezar a cultivarse hasta después el siglo XII. Se sabe que eran ya 
muy cultivadas en la castilla del siglo XV. Fue una de las primeras hortalizas llevadas a América por los espa­
ñoles. Ya en 1494 se cuttivaba en las huertas de la lsabela, primera dudad fundada en suelo americano. 
También e l padre Cabo. en e l siglo XVII, da notidas de que las borrajas se habían adaptado en Hispanoamérica. 
En e l siglo XVIII era freruente su cultivo. pero ya había perdido importancia. Ahora el Departamento de 
Agricultura del Gobiemo de Aragón ha concedido la e de Calidad Alimentaria a la borraja. 

D istribución e importancia En España. el culth'o se centra. casi exclusivamenre, 
en el valle medio de Ebro, en las pmvincias de Zarago:a, 
Logroño y Navarra, donde ocupa una superficie de unas 
400 ha, de las que más de 200 se cultivan en la de 
Zar.ago:a. 

Su cultivo se limita a cierras :onas de los Países Bajos, 
Franc ia, España e H ispano América, mientras que en el 
resco del mundo es desconocido. No obstante, reciente­
mente se viene observando un cieno interés en el apro­
vechamiento horrícola de la especie en otros países, como 
el Re ino Unido, A lemania o Dir:amarca. 
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Se esrá realiümdo cultivo protegido. con excelentes 
resultados, que mejoran el crecimiento en estas condicio-

nes. a,jo im'emadero es JXlSible obtener un producto de 
calidad, con pecíolos largos, tiernos, menos pelos y menos 
consistentes durante gran parte deJ año. En Aragón se 
puede decir que la borraja :.e fu,¡ convertido en el culrivo 
más renrable bajo invernadero. Se trata Je la hortali:a más 
cultivada en los invernaderos d~ Arag6n. Prácticamente 
u:xlas la:. explomcioncs cultivan la hornIja como cabe:a de 
alternativa, con ~iembras a partir de SI:.'])ticmbre-ocrubre 
hasta finales del invierno, aunque en la práctica p::dría cul­
tivarse durante todo el aiio. La .... 

Terna dd mes 

Condiciones que debe reunir un producto para poder 
optar a la e de Calidad 

Presentar una solicirud de autori:ación de uso de b marca 
Calidad A limentaria ante la Dire<:ción General de 
[ndustriali:adón y Comercialización Agraria, acompañada 
de una serie de requisitos contenidos en el Decreto 15 1/1998 
(BOA n.o 93, de 7 de agosro). 

Además , las- explotaciones imeresadas en la produc­
ción de borraja amparada por la marca Calidad 

recDlecciones de invierno son las 
más rentables, sobre tedo cuan­
do al aire libre se han helado o 

, , La borraja se ha convertido 
en el cultivo más rentable 

Alimemaria deberán cumplir 
el Reglamemo T écnico apro~ 
bado por orden del 
Depan amemo de A~,..ricu ltur,a, 

de 14 de abril de 2000 (BOA 
n.o 53, de 8 de mayo). 

ha finalizado su cosecha. 
De ahí que el cultivo al aire 

libre esté en cierta reglwión, no 

bajo invernadero 
" 

solo porque con el invernadero se han ampliado los peño­
dos de cosechas, sino por la mejor calidad y los mayores ral­
dimientos p:lr metrO cuadrado, en alguna .. e:xploraciones se 
prOOllcen 2 y 3 cosechas de borrd.ja ~idas. 

En cul t ivo bajo plástico. y con las protecciones que se 
utiliz.,n hoy en día, la bormja no ha llegado a helarse, 
pero se ha puesto de mani6esto la gran tendencia de esta 
especie a subi r a flo r a la salida del im'ierno. 

Nu estra borraja se viste de largo 
El Departamento de Agriculrura del Gobierno de 

Arag6n ha aprobado el Reglamento que posibili ta la uti­
li:aci6n de la marca e de Calidad Alimentaria a la borrd.~ 
ja. La finalidad de la marca Calidad Alimentaria e; la de 
garanti:ar la calidad de los productOl> 3{,'Toalimentarios 
eL1borados o distribuidos por pt!rsonal debidamente auto­
ri:.ado y controlados p:lr el titular de la marca, así como 
facili tar su distribución en el mercado. 

Las marcas que garant i:an la calidad tienen por objcro 
certificar Un.1 calidad adicional respecto al resto de los pro­
dueros de la misma naturale:.a. 

U!. marca Calidad Alimentaria es propiedad de la 
Diputación General de Arag6n. 

lnnmado:= En d eo::mro. la van"JaJ Mu,·eta. ncls rardia qw:: la ¡lór 
bLmca J~ !Q" Lu"rale>. 

Las prineipales cuest:ione~ 

t écnicas que contempla dicho Reglamento son las 

Cultivo 
El capítulo 11 del ReglamentO hace referenci3 a la<; 

técnicas de cultivo que han d~ aplicarse a la borraja que 
pretendt! acogerse a la marca Calidad A limentaria 

U!. semilla a uülizar ~e.r.i la de las variedades de flor 
blanca, que son las urili:ada~ como hortali:a comestible, 
ya que las borrajas de flor a.:ul-\·iolácea sólo se utilizan 
con destinos medicinal y cosmético. 

Autoriza la re:,¡lüaci6n de cult ivo al aire libre o en 
invernaJero y de siembra direct'd o trasplante. 

A coO(inuaci6n, indicaremos unas normas de cult ivo 
que se ajusran a lo est ipulado en el Reglamemo. 

• IA.'71Sidad de siembra 
La densidad de siembra utilizada deberá permi.tir el 

establecimiento de un número de plantas por hectárea 
comprendidas en tre 70.000 y 120.000; en primavera­
verano se pueden alcaIL'"af las mayores densidades y en 
invierno (con menos lu:) tender hacia culrivos menos 
espesos. El peso de la ;.emilla es de unas 50 unid.1.des por 

Ro:cogid;¡. R=["C"ión do: hornlp en 1Il\"o:rnadem. 
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gramo y su germinación de un 80% e.n condiciones nor, 
males. 

Las siembras que se efectúan enae 
los meses de noviembre y f(:brcro 
manifiestan una ¡"l'J"an propt.."flSión a la 
subida, por lo que se hace necesario 
utilizar una variedad resi;;tente al 

C1>--pigado, como la variedad Moverd. 

• Preparación del suelo 

En la cámara de genninación pueden pennanccer 
durante unos 4 días, y se deben sacar las bandejas en el 

. . 
momento en que se \'ea la primera 
plánrula nacida. ya que, en caso con­

trario, se produce ahilamiento. 
De aquí se pasan las bandejas a un 

invernadero de producción de planta, 
que si es frío (sin calefacción), debe 
estar muv bien aislado en épocas 
invernales. En la época más desfavora, 

ble para la producción de planta 
(siembraS de primeTIlS de diciembre), 

la duración del semillero es de unos 40 
días desde la siembra. 

En lo referente a la colocación de 
las bandejas, nuad a recomendación 
es que tengan siempre el fondo al aire, 
para que no salgan las raíces por los 
o rificios de drenaje de la bandeja. 

• Trasplmue 

Tras retirar los resros del cultivo 
anterior, conviene reali:ar una labor 
de subsolado. Adición de estiércol 

bien hecho a ra:ón de .5-8 kg/m', o 
bien comIXJSt a ra:6n de 2-3 kgfm·. 
Como abonado mineral de fondo, se 
vienen a utili:<;1r de 60 a 100 gim' de 
un complejo (9,18-27) y se complc> 
menra la formulación en cobencra 
con 30-60 giro' de nitrato amónico 
del 33.5% en la mayor parte de los 
invernaderos. ya que:,u riL-go es a pie 
(,'er cuadro 1). Planraci60 J.. bcmuja con plant)<:I.,.. d .... tubo. 

En inn'madero se hace de forma 
manual y está muy difundido el usa de 
un tubo plantador, bien sobre un La siembra directa se viene rea­

H:ando con las mi~mas máquinas 
descritas para cultivo a! aire libre. Sise hace tra.:.--plante, se 
suelen usar bandejas de ¡x>respán de 216 ah'éolos o tacOS 
de sustratO de 3 x 3 x 3 cm. 

Una me:cla que da buenos resultados es la que utili:a 
sustratO comercial ferrili:ado (80%), me:clado con humus 
de lombriz (15%) y con arena lavada (5%). De este modo 

se consigue mejorar el proceso de asimilación de nutrien­
tes, la permeabilidad y el poder tampón de! sustrato. 

La siembra de las bandejas suele hacerse con máquinas 
automáticas o semiautomáticas; las bandejas se cubrt!n 
tras la siembra con Vermiculita y se riegan en abundancia 
a continuación. Seguidamente se introducen en cámara 
de germinación. La ttmperaUlra de la cámara debe situar­
se entre 20 y 22 ~C con una humedad rdativa alta (supe­
rior al 70-75%). Con relación a la fuente de calor, es 
importante que tenga capacidad de remoción del aire 
simuh:ánea a la calefacción. 

, 

pequeño caballón, plantándolo a las 
dos cara.~ si el riego t!S a pie, o en llano si el riego es gota 
a gOta. En este caso, se :;in.ía una línea de plantas a cada 
lado del rdmal de ,eorec. En el primer caso, si los ejes de 
los caballones están a unos 80 cm y la separación entre las 
plantas denITo de la linea es de unos 20 cm, con.."<egl.limos 
una densidad de 12,5 plantas/m'. Con riego por goteo. 
con los ramales a 60 cm entre sí, colocando 2 lineas de 

plantas en cada uno .separadas unos 30 cm dentro de la 
línea. obrenemos una densidad de unas 11 plantas/m'. En 
cultivo invernal no interesan densidades aIras. debido a 
que hay una clara falta de luminosidad; por lo tanto, no 
se deberían sobrepasar los límites expuestos. En cultivo de 
primavera o \'erano se puede i.r a densidades más elevadas.. 

La plantación debe hacerse de modo que en ningún 
momento la superficie de! raco quede por debajo de la 

superficie del suelo. 
L'l borraja comercia! se- manifiesta muy sensible a la subi­

da en siembras comprendidas entre mediados de noviembre 
y finales de enero. La variedad Mover.l permite en esta!> 

fechas obtener producciones prácticameme normales . 

• Operaciones de 000'\1(1 posteriores 
En adelante, las operaciones de cultivo consistirán en; 
1. Vendlaci6n: a fm de disminuir la excesiva humedad 

relativa en el interior del i.nwmadero o impedir, a 
medida que crece la insolación, que suba excesiva­
mente la temperatura dentro del mi.smo. La subida 
de temperatura en el interior de los invernaderos 
fa\'or~ce la subida a flor del culti\'o. 

2. Escardas: la eliminación de las malas hierbas debe 
hacerse en las primeras fases de desarrollo del cultivo. 

I 

• 

3. Riegos: la borraja debe estar a tempero; e! estrés 

hídrico también favorcce la subida a flor. 
4. Abonado de cobertera o fe, ¡j, ,igación: en cultivos de 

riego a pie, se complementará en cobertera, con 
abono nítrico-amoniacal, la diferencia entre 200 
UF/ha de nitrógeno total y lo aporrado con el aba­
nado de fondo (\'er cuadro 1). La ~ para hacer­
lo es aquella en que ,,1 cultivo alcan:a el estado de 
5-6 hojas y después de un rie<Jo. 
En cuantO a fenirrigación se apon ará en todos los 
riegos de:>de el estado de 5-6 hojas hasta unos 8-10 
días antes del cone. Si se reali::a alxmado de fondo, 
puede añadirse únicamente 501ución nitrogenada 
del 31% (ver cuadro 1), en caso conrrario se debe 
aportar nitrato potásiCO. 

Plagas y enfermedades 
Las plagas que muestran una mayor incidencia sobre 

el cultivo san: rarones, caracoles y babosas, y pulgones. 
Los ratones pueden constituir una plaga importante en 

los invernaderos cuando las condiciones e.xteriores les son 
desfavorables., ya que penetran en 1.'l.S instalaciones y roen 

las hojas por los pecíolos. con lo que inutili:an para el con' 
sumo las plantas atacadas. Babosas y caracoles ataCt1.n la 
planta en la nascencia, O inmediatamente después del eras­
plante, y pueden ocasionar daños de imponancia. Los pul­
gones, además de ser potenciales transmisores de enferme­
dades víricas que, si se desarrollan en las primeras fases del 
cultivo, pueden CiC.1Sionar graves daños, causan daños por 
sr mismos: cuando se produce un ataque grave en la planta 
adulta, con formación de colonias, la deprecia totalmente. 

Las enfermedades más imponantes son: carbón o 
mancha blanca, necrosis foliares, o idio, enfennedades de 

cuello. bacteriosis r virosis. 

Recolección 
El Reglamento admite la reco lección hasta el estado 

fenológico de yema floral compacta e indefinida. sin 
haber iniciado la elongación del pedúnculo de las flores 
(estado prefIoral 1). 

Com .. rc;ali~"ión. D,v",r>3.' form3.> "(}~lale; d., rreo.emaciÓ!'l ¿., OOna)a 
aJmmdas ptlr el Reglamenro Je 1 .. C.k Cal,c.bd Alimcnnma. 

Tema del mes 

c_, 
Exportaciones de elementos principales, en kglha 

T_ Oías desde E>tado Nitrógeno Fórlo<o Potasio 
la siembra fenoblgito , 26 3 hojas 1,87 0,15 3,27 

2 32 5 hojas 5,41 0,47 9)6 
3 n,53 
4 49 15 hojas 52,27 4,96 108,01 

5 59 Alargamiento 
de peciolos 128,57 13.14 305,89 

6 66 Fin del 
a largamiento 
de peciolos 199,04 21 ,14 475,80 

7 73 Alargando5€' 
escapos florales 276,06 29,30 780,83 

Las plantas deberán estar sanas., limpias, con longiru­
des de pecíolo mínimas de 3.5 cm, sin raíces. fonnando un 
corte limpio en la base de las hojas y con pec.íolos tur­

gentes con un contenido minimo en humedad del 92%. 
No podrá acogerse a la marca Calidad Alimemaria la 

borraja comerciali:ada a granel. sino que deocrá ser enva­
sada y e.tiquetada según una de estas modalidades: 

en bandeja con peciolos troceados 
en oolsas independientes cerradas 
en unidades independientes protegidas con faja de 
identificación. 

En cualquiera de estas mooaHdades, el contenido del 
envase será homogéneo. Cada envase llevará en caracte­

res visi.b1es desde el exterior las siguiente indicaciones. 
fechas de envasado y consumo preferente 
nombre del producto: Borraja 
logotipo de marca Calidad Alimentaria 
identificación de la empresa, nombre y ra:ón social. 

La borraja sólo podrá almacenarse un máximo de 7 
días desde su recolecci6n, siempre y cuando no se rompa 
la cadena de frío. 

C onsideraciones finales y conclusiones 
Como se ha podido ver a lo largo de este anículo, es 

posible que el cultivo de borraja que $e realiza, en muchos 

Borr,¡ja en. elitado pr~t1or.>.l. 
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un complejo (9,18-27) y se complc> 
menra la formulación en cobencra 
con 30-60 giro' de nitrato amónico 
del 33.5% en la mayor parte de los 
invernaderos. ya que:,u riL-go es a pie 
(,'er cuadro 1). Planraci60 J.. bcmuja con plant)<:I.,.. d .... tubo. 

En inn'madero se hace de forma 
manual y está muy difundido el usa de 
un tubo plantador, bien sobre un La siembra directa se viene rea­

H:ando con las mi~mas máquinas 
descritas para cultivo a! aire libre. Sise hace tra.:.--plante, se 
suelen usar bandejas de ¡x>respán de 216 ah'éolos o tacOS 
de sustratO de 3 x 3 x 3 cm. 

Una me:cla que da buenos resultados es la que utili:a 
sustratO comercial ferrili:ado (80%), me:clado con humus 
de lombriz (15%) y con arena lavada (5%). De este modo 

se consigue mejorar el proceso de asimilación de nutrien­
tes, la permeabilidad y el poder tampón de! sustrato. 

La siembra de las bandejas suele hacerse con máquinas 
automáticas o semiautomáticas; las bandejas se cubrt!n 
tras la siembra con Vermiculita y se riegan en abundancia 
a continuación. Seguidamente se introducen en cámara 
de germinación. La ttmperaUlra de la cámara debe situar­
se entre 20 y 22 ~C con una humedad rdativa alta (supe­
rior al 70-75%). Con relación a la fuente de calor, es 
importante que tenga capacidad de remoción del aire 
simuh:ánea a la calefacción. 

, 

pequeño caballón, plantándolo a las 
dos cara.~ si el riego t!S a pie, o en llano si el riego es gota 
a gOta. En este caso, se :;in.ía una línea de plantas a cada 
lado del rdmal de ,eorec. En el primer caso, si los ejes de 
los caballones están a unos 80 cm y la separación entre las 
plantas denITo de la linea es de unos 20 cm, con.."<egl.limos 
una densidad de 12,5 plantas/m'. Con riego por goteo. 
con los ramales a 60 cm entre sí, colocando 2 lineas de 

plantas en cada uno .separadas unos 30 cm dentro de la 
línea. obrenemos una densidad de unas 11 plantas/m'. En 
cultivo invernal no interesan densidades aIras. debido a 
que hay una clara falta de luminosidad; por lo tanto, no 
se deberían sobrepasar los límites expuestos. En cultivo de 
primavera o \'erano se puede i.r a densidades más elevadas.. 

La plantación debe hacerse de modo que en ningún 
momento la superficie de! raco quede por debajo de la 

superficie del suelo. 
L'l borraja comercia! se- manifiesta muy sensible a la subi­

da en siembras comprendidas entre mediados de noviembre 
y finales de enero. La variedad Mover.l permite en esta!> 

fechas obtener producciones prácticameme normales . 

• Operaciones de 000'\1(1 posteriores 
En adelante, las operaciones de cultivo consistirán en; 
1. Vendlaci6n: a fm de disminuir la excesiva humedad 

relativa en el interior del i.nwmadero o impedir, a 
medida que crece la insolación, que suba excesiva­
mente la temperatura dentro del mi.smo. La subida 
de temperatura en el interior de los invernaderos 
fa\'or~ce la subida a flor del culti\'o. 

2. Escardas: la eliminación de las malas hierbas debe 
hacerse en las primeras fases de desarrollo del cultivo. 

I 

• 

3. Riegos: la borraja debe estar a tempero; e! estrés 

hídrico también favorcce la subida a flor. 
4. Abonado de cobertera o fe, ¡j, ,igación: en cultivos de 

riego a pie, se complementará en cobertera, con 
abono nítrico-amoniacal, la diferencia entre 200 
UF/ha de nitrógeno total y lo aporrado con el aba­
nado de fondo (\'er cuadro 1). La ~ para hacer­
lo es aquella en que ,,1 cultivo alcan:a el estado de 
5-6 hojas y después de un rie<Jo. 
En cuantO a fenirrigación se apon ará en todos los 
riegos de:>de el estado de 5-6 hojas hasta unos 8-10 
días antes del cone. Si se reali::a alxmado de fondo, 
puede añadirse únicamente 501ución nitrogenada 
del 31% (ver cuadro 1), en caso conrrario se debe 
aportar nitrato potásiCO. 

Plagas y enfermedades 
Las plagas que muestran una mayor incidencia sobre 

el cultivo san: rarones, caracoles y babosas, y pulgones. 
Los ratones pueden constituir una plaga importante en 

los invernaderos cuando las condiciones e.xteriores les son 
desfavorables., ya que penetran en 1.'l.S instalaciones y roen 

las hojas por los pecíolos. con lo que inutili:an para el con' 
sumo las plantas atacadas. Babosas y caracoles ataCt1.n la 
planta en la nascencia, O inmediatamente después del eras­
plante, y pueden ocasionar daños de imponancia. Los pul­
gones, además de ser potenciales transmisores de enferme­
dades víricas que, si se desarrollan en las primeras fases del 
cultivo, pueden CiC.1Sionar graves daños, causan daños por 
sr mismos: cuando se produce un ataque grave en la planta 
adulta, con formación de colonias, la deprecia totalmente. 

Las enfermedades más imponantes son: carbón o 
mancha blanca, necrosis foliares, o idio, enfennedades de 

cuello. bacteriosis r virosis. 

Recolección 
El Reglamento admite la reco lección hasta el estado 

fenológico de yema floral compacta e indefinida. sin 
haber iniciado la elongación del pedúnculo de las flores 
(estado prefIoral 1). 

Com .. rc;ali~"ión. D,v",r>3.' form3.> "(}~lale; d., rreo.emaciÓ!'l ¿., OOna)a 
aJmmdas ptlr el Reglamenro Je 1 .. C.k Cal,c.bd Alimcnnma. 

Tema del mes 

c_, 
Exportaciones de elementos principales, en kglha 

T_ Oías desde E>tado Nitrógeno Fórlo<o Potasio 
la siembra fenoblgito , 26 3 hojas 1,87 0,15 3,27 

2 32 5 hojas 5,41 0,47 9)6 
3 n,53 
4 49 15 hojas 52,27 4,96 108,01 

5 59 Alargamiento 
de peciolos 128,57 13.14 305,89 

6 66 Fin del 
a largamiento 
de peciolos 199,04 21 ,14 475,80 

7 73 Alargando5€' 
escapos florales 276,06 29,30 780,83 

Las plantas deberán estar sanas., limpias, con longiru­
des de pecíolo mínimas de 3.5 cm, sin raíces. fonnando un 
corte limpio en la base de las hojas y con pec.íolos tur­

gentes con un contenido minimo en humedad del 92%. 
No podrá acogerse a la marca Calidad Alimemaria la 

borraja comerciali:ada a granel. sino que deocrá ser enva­
sada y e.tiquetada según una de estas modalidades: 

en bandeja con peciolos troceados 
en oolsas independientes cerradas 
en unidades independientes protegidas con faja de 
identificación. 

En cualquiera de estas mooaHdades, el contenido del 
envase será homogéneo. Cada envase llevará en caracte­

res visi.b1es desde el exterior las siguiente indicaciones. 
fechas de envasado y consumo preferente 
nombre del producto: Borraja 
logotipo de marca Calidad Alimentaria 
identificación de la empresa, nombre y ra:ón social. 

La borraja sólo podrá almacenarse un máximo de 7 
días desde su recolecci6n, siempre y cuando no se rompa 
la cadena de frío. 

C onsideraciones finales y conclusiones 
Como se ha podido ver a lo largo de este anículo, es 

posible que el cultivo de borraja que $e realiza, en muchos 

Borr,¡ja en. elitado pr~t1or.>.l. 
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casos no difiera mucho del que ex ige el Reglamento. Ase, 
la primera pr~nrn que se le puede plantear a l cultivador 
es si para su volumt.'Tl de producción y su sistema de 
comercializaciún, le interesa acogerse a la marca e de 
CaHdad A limentaria . 

Como se requieren cienos med ios e infraestruCtura 
(Registro de lmlum ia;; Agrarias, en vasadora, cámar-d fri­
gorífica, elc.) y superar cierto" caorra les, deberá \-alorar "i 
como agricultor indh'idualle intcres.'1 o es preferil:-le estar 
integlado en algún sistema asociativo de comercial i:a­
ción que pueda acogerse a la marca e de Calidad. 

De cualquier modo, el obje tivo de la marca Calidad 
Alimentaria es obtener una borraja de cal idad superior a l 
producto no amparado por la mIsma, por lo que no debe 
caber duda que, aplicando las cécn icru. exruesca.:. en estas 
páginas y contando con el buen hacer de los cult i..,.,,¡dores, 
se va a conse¡"'l11r. Todo para que obtengan una mayor ren­
tabilidad y para dar garantía a los consumidores de que la 
borraja que \'an a adquirir es de la mejor calidad. 

('") 5B.\'100 m 1S\'B'TlCAUÓ" AGI\O.o,u\.l[\,."TARL<.. nGi\. 
( ... ) c:a.."TRO fIE T!:CNK:A.S .4.GR..~""'" 5aMcx'I T>t FoR.\t~ r 

Ex'JE.;sk'J!.: AGR .... RIA 

Tratamientos contra plagas y enfermedades • mas frecuentes en borraja 
Plagas y .!I' "111:'-.,.-, ... "-."" 1~ •• ~..,. - oo. ~'"~. r -Enfermedades Materia activa Casa Com~rciJlI D./ha kg o l. (1) Toxicidad Observaciones 

Agrocros. 
Ck¡rplrifos 5% Dow Elaf\Co = 30 A-s.<: 

::::';;".." ~ ~ lratamle!lto a todo ej SlJ~1o 

gusanos blancos 

~ ~ *+ ~ 
No controla el pulgón 

Acetato 75% Rhóne-Poulenc 0.5-0,7 
" 

B·A-A roegro de las haba!... T_ 
xhenog ~ectocontril orugas 

Pulgones 
~ .... , 

~-~ ~ -

=m ¡-¡ 50% PM 

+sTo +s , 
Al mb -CariKOles y babosas 
e5p<!l'C1dos por el suelo 

~ ::::§: 
~ ~ ~ .. 

Clorofaonona 5-10 
Xo-O-<l 

Ratones, ratas 
fkXJ.u"'¡afen ShoU Cebo ""-8-0 ran estar 351=9 elo y 

e"I1 tar rn:ljaI\os al 

Adema:s de los ratICidas. se muestran efl(a(l!'5 contra los ratones ~ triWlpas 

mas dlVef>il$, por lo que igualmente podrlan ser utlllzados (JataS, botella5. CJepO>.-J 

~ ~ ~ ~~R --'i:ri: 1 :~¡:01.ld hombre baja 

""" """"" 
y dosIS que 

1 ..!i. ~ ~ o 
~ j ?od-edUlTlbr3' - 2-' 7 B-C-C 

~ TI -= 1 Re<petar ngUfl:Mmetlte de cuello y de 

-= '05€ta. los plazos de segundad 

~ 1801rytis ylc Sderolln .a. 
MEtiI-tioianato 

'-1 21 A-A-A 

~ 

¡ ~ 
, 

-

""~ Ys doSIs VilIW\ de 
ao:.oerdo eoo la formulaoon 
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JUAN A. GONZÁLEZ SANZ (*) 
AGL'STíN PERDIGl.'ER BRLIN (**) 

STANDO próximo el micio de una nueva 
campaña de recolección de cereales, es intere­
sante recordar algunas normas básicas para su 
almacenamiento y conservaci6n_ 

En ocasiones, la .. perJidas, tanto en e,mri­
dad como en calidad, causadas por ataques 

serios de parásitos como gorgojos, polillas, etc., super.!n 
incluso los COStes económicos que hay-a tenido el cultivo 
por alTOS agentes nocivos sobre el terreno, lo que obliga a 
situar el cereal en el mercado en momentos inoportunos, 
con la consigulente merma en el precio. 

Normalmente, se toma condencia del prol:-Iema 
cuando el grano ya está alojado en graneros o almacenes 
y los parásitos están en franca expansión. En esa.~ condi­
ciones es muy diffc.Ji Llegar a controlarlos. Por ello, es por 
lo que se acon.o;;eja la lucha preventiva tomando IOh pre­
cauciones oponunas para evitar dai\os ineparablcs. 

La primera medida a tomar es la limpieza de las insta­
laciones. Es lmprescindible limpiar la toralidad del mate­
rial: cinras, elevadores, \-entilaJores, remolques ... y de las 
celdas o locales de almacenamiento. La limpic:a debe eli-

• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 

y 
y 

• 
• 
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saos.. I.;. con~r.-:.c:,,'," y alm.~n.~m,cnro del gr<lnn S\Jpor.c slruar el CCre;lJ 

~n lirumas cUlldici(lne!i ro el merc:¡Jo en rnmTlentilll rnn(xm:unl'l$. 

minar rodos los resros vegerales .,. poh'o depositados en 
suelos, paredes, rincones, etc. Esta operación es :>uma­
mente importante para limitar el desarrollo de insectos y 
hongos, Para la correcta reali:aclón de esta operaci6n 
suele ser necesario perder basmnte tiempo, por lo que 
debe preverse con suficiente antelación, y suele ser nece­
saria la urili:aci6n de aspiradores de gran potencia. 

Una ve: reali-ada la limpie:a de las instalaciones, 
puede complementarse con la pulverü:ación de un insec­
ticida sobre las paredes del almacén o celdas, así como en 
pasillos de accesos, pie de elevadores y túneles de [r,ms­
ponadores. La reali:aci6n de un tratamientO insecticida 
sin reali:ar una limpie=a previa es inorerarue y una perdi­
da de tiempo y dinero. pues los Insecticidas no pueden 
llegar a los escondite:. que facilitan las capas de restos 
vegetales, polvo y suciedad acumuladas. 

En la n .. -cepci6n del grano y antes de locali;:arlo en el 
almacén, es necesaria, cuando menos, una inspección 
\-isual del estado g...."'neral del grano y un análi:>ls de su 
humedad, [emperatura y nivel de parásitos, Estos rres fac­
tores son detenninantes par-d la consen"'3Ci6n del grano y 
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