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• Denominaciones Especificas para las alubias, la car· 
De fresca, espárragos y vino. 

• Denominaciones genéricas para quesos y produClos 
biológicos. 

Con la Orden del MAPA de 4 de marro de 1987 se 
abría una nueva posibilidad para los productos alimenta­
rios españoles, pues con ella se puso en marcha un nue­
vo sistema de identificación de los caracteres especificos 
de los productos agrícolas y alimentarios, lo que se co­
noce como «Certificados de Calidades Especiales»; es el 
caso del distintivo «Al imentos de España». 

Anterionnent.e, por Decreto 362/86 la Generalitat de 
Cataluña había puesw en marcha la Marca de Calidad 
Alimentaria para su territorio autonómico. 

Hoy día, y amparados en dicha legislación, los Depar­
tamentos de Agricultura de la casi uxalidad de las Co­
munidades Autónomas. en el ámbito de sus competen­
cias, han profundizado en el campo de las Denominacio­
nes de Calidad y en el desarrollo de Labeles de calidad 
alimentaria. 

Aragón y sus Denominaciones de Calidad 

Aragón también ha desarrollado un amplio esfuerzo 
en el campo de la protección de la calidad alimentaria 
cuya competencia fue asumida mediante el Rea1 Decreto 
768/89. 

Cuenta nuestra Comunidad Autónoma con cuatro De­
nominaciones de Origen en vinos: Cariñena. Campo de 
Borja, Somontano y Calatayud, y otra en cárnicas: (<.Ja­
món de Terue!» y, todavía una sexta, ésta Específica pa­
ra el «Ternasco de Aragón)) . 

El Depanamemo de AgricuJtura. Ganaderia y Montes 
sigue trabajando en la consecución de nuevas Denomina­
ciones para el Melocotón tardío, para la Longaniza de 
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Aragón, para la Miel: en defmitiva, para aquellos pro­
ductos que tengan en su origen una de las cualidades 
más diferenciadoras de cara al consumidor. 

Pero si en el campo de las Denominaciones se tiene 
una amplia y contrastada experiencia, poco o nada se ha 
hecho en el desarrollo de las (Marcas de Calidad» o La­
beles, y ello a pesar de que hoy practicarnente todas las 
Comunidades Autónomas, a lravés de sus Departamen­
tos de Agricultura, han creado este disrimivo de calidad 
superior a la normal para sus productos alimentarios. 

Desde el Departamento de IndusLria, Comercio y Tu­
rismo de la Diputación General de Aragón se ha puesto 
en marcha una iniciativa de cara a potenciar nuestra 
presencia agroaJímentaria en los mercados eX1eriores, y 
para ello, en lomo a un distintivo como el de «Aragón 
Alimentaria», se concentra un encomiable esfuerzo de 
colaboración y coordinación para promocionar distintas 
fmnas alimentarias aragonesas . 

Pero la necesidad de garantizar. promocionar y defen­
der la calidad de los productos agroalimemarios que se 
producen y/o transforman en Aragón aconseja acome­
ter la realización de una normativa especifica en esta ma­
lena. 

La Marca de Calidad o el Label de Calidad. que. co· 
rno hemos dicho, está desarrollado en la casi totalidad 
de las restantes AulQDomías, tiene como objetivo aumen­
Lar el nivel de calidad y su conlrOl para aquellos produc­
tOS Que voluntariamente se quieran someter a dicha dis­
ciplina, a la vez Que ofrecer a los consumidores una ver­
dadera garanúa de calidad. 

Qué duda cabe que tiene muchos beneficios; uno de 
• • • • ellos, y muy imponante, es que perrmura orgamzar. en 

lomo a una experiencia, a todas aquellas panes implica­
das en la obtención de un producto concreto: los pro­
ductores y transformadores, los consumidores; en defini­
tiva, a LOdos los grupos socioeconómicos implicados en 
la politica de fomemo y promoción de la calidad de los 
productos alimentarios. 

Como se decía al principo del artículo, el debate sobre 
el fUluro de la producción alimentaria está abieno; es el 
continuo debate Que en el seno de la CEE se esta produ­
ciendo: la agricultura continental frente a la agricuJtura 
mediterranea, «uniformidad o personalidad», {(standari­
zación frente a diversificación». La dinámica empresa­
rial, el propio desarrollo económico. la penetración mul­
tinacional está haciendo que las producciones más perso­
nalizadas, más diversificadas, estén desapareciendo. En 
la medida que se consiga instrumentalizar una alternati­
va para aquellos productos de calidad, habremos conlri­
buido a revalorizar las materias primas agrarias: en defi­
nitiva, a mejorar los niveles de rema de los agricultores 
aragoneses. 
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SILVFS11lE DE 

VISCUM 
FAMILIA: Lorantáceas. 

GÉNERO: Viscum. 

ESPECIE: A1bum L. 

NOMBRES COMUNES: muérdago, visco, almuérdago, 
vizco, üga, suiguera 

DESCRIPCiÓN: Planta arbustiva parásita, de pone re­
dondeado, que vive sobre los árboles y a expensas de su 
savia. El tallo se ramifica dicotómicamente y, (amo éste 
como las hojas, son perennes y de un color verde amari­
llento. Las hojas son opuestas, oblongas y gruesas, si-
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toadas sobre los nudos de los tallos, y poseen 5-6 ner­
vios paralelos. Existen pies machos Que tienen las flores 
masculinas abienas en cuatro panes, con el tubo cono y 
en la cara interna tiene adherida los estambres, sin fila­
mentos. Las femeninas, tambien divididas en 34 panes, 
coronadas por el frum rudimentario . El fruto es una ba­
ya blanca, brillante, del tamaño de un guisante, que 
contiene un mucílago muy pegajoso. La variedad laxum 
tiene las bajas estrechas y los frutos amarillentos. flore­
ce en primavera y so fructificación máxima se produce 
en pleno invierno. . 

HÁBITAT: Parasita árboles tales como pino negral, al­
bar y carrasco (AIcañiz, montes de Castejón de Valdeja­
sa), abetos, chopos, frutales poco cuidados (almendro, 
manzano). Menos frecueme en peral o en cerezo, rara en 
encina, olmo y ausente en baya. Es polinizada por los 
inseaos y dispersada por los pájaros, pues les gustan los 
frutos. Se dice Que la semilla no germina si no pasa por 
el intestino de un pájaro. 

PROPIEDADES y USOS: Conocida desde la aotigüe· 
dad, fue considerada mágica por los pueblos del None y 
todavía interviene en tradiciones festivas. Es una planta 
tóxica en grandes dosis . No se conoce totalmente su 

• •• •• • compoSlClon qmmlca, aunque parece Que connene un 
polipéptido, la v1scotoxina y la acetilcolina. Sirve como 
tónico cardíaco e 'hipotensor por vía intravenosa (uso 
médico exclusivamente), y por vía digestiva contra la 
epilepsia, aneriosclerosis y la hipenensión. Es mejorame 
de la circulación sanguínea por su acción vasodilatadora. 
También, en cocimiento, como calmante de reuma, got~. 
... y diurético. Se ha empleado para bacer (Jiga}), sus­
tancia pegajosa (~viscosa») que sirve para capturar paja­
riUos "ivos. 
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